-SAISONELLE-
EMPFEHLUNG

Vorspeisen

Kiirbis-Cremesuppe Gratinierter Ziegenkiise auf Feldsalat
mit Ingwer mit Kiirbisstickchen
6,90 12,90
Flammkuchen ,,Kiirbis“ Rote Bete Carpaccio
mat Kiirbisstiickchen und Feta mit karamellisierten Ziegenkdise und
12,90 Walniissen
11,90
Hauptgan
Folienkartoffeln mit Hihnchenbrust, Halbe Bauernente
Sauerrahm und einem Salatbouquer mit Rotkohl, Preiselbeeren und Kartoffelklofe
13,90 24.90
Knusprig gebratenes von der Gans Hirschgulasch
mit glasterten Maronen, gefiilltem Bratapfel, mit Apfelrotkohl und Karwffelklofe
Rotkohl und Karwffelklofre 19,90
29.90

Geschmorte Rinderrouladen
mut Gemiise der Saison und Kartoffelpiiree

19,90
Indische Speisen
Alle indischem@erichte werden mit Basmatireis serviert
Ente Korma Gemischte Grill Platte
LEntenfleisch in milder Cashew-Sahnesauce mit mut Rind, Hiihnchen und Fisch, aromatisch
Mandeln und Rosinen gewtiirzt und traditionell im Tandoor-Ofen
19,90 gegrillt
20,90
Ente Jalfrezi
Lntenfleisch gebraten mit Zwiebeln und Tandoori Chicken
Paprika in einer in tomatigem Masala Curry 24-Stunden mariniertes Hihnchen, im
19,90 Tandoori-Ofen gegrillt
16,90
Kiirbis Curry nach “Indischer Art”
miut Basmatirets
14,90
Dessert
Schokoladen-Souffl¢ Lebkuchen Panna cotta
mut fliissigem Kern und Vanillesofse mit Pflaumenkompout

6,90 6,90




