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IHRE FEIER IM ALTEN BAHNHOF 
Gerne stehen wir Ihnen mit unserem kulinarischen Know-how  

und unseren Räumlichkeiten für Ihre private Feier zur Verfügung. 
Von Ihrer Geburtstagsfeier oder Hochzeit bis hin zum Firmenevent,  

wir sind für Sie da und begleiten Sie gerne an diesem Tag.

 RESTAURANT-GUTSCHEIN
Immer eine gute Idee.  

Schenken Sie Ihren Liebsten oder Freunden  
einen Gutschein aus unserem Hause. 

Sprechen Sie uns an!



SUPPEN
ZU ALLEN SUPPEN SERVIEREN WIR IHNEN BAGUETTE

KRAFTBRÜHE A1,G  |  7,10
vom Tafelspitz mit Wurzelgemüse und Griesklösschen

TOMATENSUPPE G  |  7,10
nach italienischer Art

VORSPEISEN & SALATE
ES KANN BEI ALLEN SALATEN ZWISCHEN UNSEREM  

HAUSGEMACHTEN DRESSING & BALSAMICO-DRESSING GEWÄHLT WERDEN

1. BRUSCHETTA A1 7,20
 geröstete Bague!escheiben mit  
 Tomaten, Basilikum

2. NIZZA-SALAT C,D,G,J 12,00
 mit Ei, Thunfisch, Gurken, Tomaten,  
 roten Zwiebeln, Oliven 6

3. FITNESSSALAT MIT 16,50 
 HÄHNCHENBRUSTFILET A1,G,J

 mit gemischten Kernen, Gurken,  
 roten Zwiebeln, Karo!en, Tomaten 
 und hausgemachtem Dressing

4. SALAT DER SAISON 14,50 
 MIT PANIERTEM FETAKÄSE A1,C,D,G,J

 Gurken, Tomaten, rote Zwiebeln,  
 Oliven 6 und Peperoni

5. SALAT DER SAISON MIT 18,90 
 GEBRATENEN SCAMPI B

6. RUCOLA MIT GEBRATENEM 14,40 
 ZIEGENKÄSE E,D,J

 mit Salbei, Parmaschinken 9,10  
 Rucolasalat und Balsamicodressing

7. RINDERCARPACCIO G 14,40
 hauchdünn geschni!enes Rinderfilet  
 mit Parmesan und Rucola

8. RÖSTI LACHS C,G,J 16,60
 Räucherlachs mit Sahne-Meerre!ich- 
 Sauce serviert mit Bla!salaten    
 und Kartoffelrösti

9. GEBACKENER CAMENBERT A1,G,J 13,30
 mit kleiner Salatgarnitur und  
 Preiselbeeren

10. GEBRATENE AVOCADO E,G 15,50
 mit gratiniertem Ziegenkäse  
 Couscous auf Salatbouquet

12. VITELLO TONNATO C,D,G 13,30
 hauchdünn geschni!enes Kalbfleisch  
 mit Thunfisch, Kapern-Sauce

13. GEMISCHTER 17,50 
 VORSPEISENTELLER B,D,G,J

 geräucherter Lachs, gegrillte Scampi,  
 Tomate Mozzarella, Vitello Tonnato,  
 gegrilltes Gemüse, Rucola und  
 Parmesan



FISCH
41.  |  GEBRATENES LACHSFILET  |  21,00 

AUF BLATTSPINAT D,G,J

mit Salzkartoffeln und  
Limonensoße

42.  |  CALAMARI ROMANA C,D,G,J,N  |  13,40
mit Salat und Knoblauchdip

43.  |  SCAMPI ALLA GRIGLIA B,C,G,J  |  24,50
mit Knoblauch, Olivenöl und Sala!eller

PASTA
55.  |  PENNE PANNA A1,C,G  |  12,00

in Sahnesoße, Schinken 9,10,12 und Pilzen

56.  |  PENNE ARRABBIATA A1,C  |  11,00
mit Oliven 6, Knoblauch und pikanter  

Tomatensoße

57.  |  PENNE VEGETARISCH A1,C  |  11,90
mit mediterranem Gemüse in Tomatensoße

58.  |  BANDNUDELN A1,C,D,G  |  15,50
mit Lachs und Bla!spinat in Sahnesoße

FLAMMKUCHEN
31.  |  KLASSISCH A1,C,G  |  10,90

mit Speck 9 und Zwiebeln

32.  |  FRANZÖSISCH A1,C,G  |  11,50
mit Speck 9, Zwiebeln und Käse 2

33.  |  ITALIENISCH A1,C,G  |  11,50
mit Mozzarella, Tomaten und  

mediterranem Gemüse

34.  |  TOSKANA A1,C,G  |  11,50
mit Rucola, Parmaschinken 9,10  

und Kirschtomaten

35.  |  DIAVOLO A1,C,G  |  11,50
mit Peperoniwurst 2,9,10,12, Zwiebeln  

und Peperoni

36.  |  SPINAT A1,C,G  |  11,50
mit Schafskäse und Knoblauch

KINDERKARTE
151.  |  KLEINES SCHWEINE- 

SCHNITZEL A1,C  |  7,70
mit Pommes frites und Ketchup

152.  |  FISCHSTÄBCHEN A1,C,D  |  7,70
mit Pommes frites

153.  |  HÄHNCHEN-NUGGETS A1,C  |  7,70
mit Pommes frites  

und Ketchup

154.  |  POMMES FRITES  |  4,70

155.  |  MOZZARELLA STICKS A1,G  |  7,70
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INDISCHE GERICHTE
ZU ALLEN HAUPTGERICHTEN SERVIEREN WIR BASMATIREIS. 

RINDFLEISCHGERICHTE

76. BHUNA BEEF MASALA G 20,90
 Rindfleisch zubereitet mit Zwiebeln,  
 Tomaten, Paprika, Knoblauch und  
 Ingwer

HÄHNCHENGERICHTE

73. MURG TIKKA MASALA G,E 18,20
 in indischer Tomatensoße mit  
 Tandoori-Grillaroma und  
 exotischen Gewürzen

74. CHICKEN CURRY 18,20
 in würziger indischer Currysauce

75. CHICKEN NAWABI KORMA G,E,H4 18,20
 in cremiger Cashewnuss-Sauce  
 mit indischen Gewürzen

82. CHICKEN KADHAI G,E 18,20
 mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,  
 frischen Tomaten und Paprika  
 in einer würzigen Sauce 

81. MANGO CHICKEN G,E 18,20
 Hühnerfleisch serviert in  
 einer delikaten Mango-Currysoße,  
 mit Curry gewürzt

90. BUTTER CHICKEN G,E 18,20
 Hähnchenbrust in Tomaten- 
 Bu!ersauce, Knoblauch, indischen  
 Gewürzen und Garam Masala

83. SAAG CHICKEN 18,20
 Hähnchenbrust in einer  
 Spinat-Currysauce 

LAMMGERICHTE

78. ROGAN JOSH 19,90
 Lammfleisch mit Kardamon,  
 Ingwer und Cashmiri Chillis

86. SAAG LAMM G,E 20,90
 Lammfleisch in einer Spinat- 
 Currysoße

77. LAMM KORMA G,E,H4 20,90
 in cremiger Cashewnuss-Sauce  
 mit indischen Gewürzen

INDISCHE VORSPEISEN

69. TANDOORI GRILL CHICKEN G,E 17,50
 gegrilltes Hähnchen mit 24-stündiger  
 Marinade, dazu Pilau Reis und  
 Minzsauce 

70.  ALOO TIKKI G,E 8,50
 knusprige Kartoffelbällchen mit  
 Joghurt, Tamarind-, Minzsoße und  
 Granatapfelkernen

71.  SAMOSA A1,G,E 8,80
 Teigtaschen mit Kartoffeln und  
 Erbsen gefüllt, dazu Minz-Joghurt- 
 Dip

VEGETARISCHE GERICHTE

80.  DAL MAKHANI G,E 14,90
 schwarze Linsen in Bu!er geröstet  
 mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch  
 und leichten Gewürzen

79.  GEMÜSE CURRY G,E 14,90
 frisches saisonales Gemüse in  
 aromatischer Currysauce

84.  KADHAI PANEER G,E 16,50
 gebratener Paneer Käse  mit  
 Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,  
 frischen Tomaten und Paprika  
 in einer würzigen Sauce

85.  PALAK PANEER G,E 16,50
 Paneer Käse Stücke mit würzigem  
 Spinat

87.  PANEER BUTTER MARSALA 16,50
 Paneer Käse in Tomaten-Bu!er- 
 sauce, Knoblauch, indischen  
 Gewürzen und Garam Masala

FISCHGERICHTE

89. JHEENGA KADHAI G,B 23,90
 mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,  
 frischen Tomaten und Paprika  
 in einer würzigen Sauce



BURGER
ZU ALLEN BURGERN SERVIEREN WIR COLESLAWSALAT SOWIE POMMES FRITES.  

SÜSSKARTOFFEL POMMES AUFPREIS 2,50 EURO.

114.  |  ITALIANBURGER G,L  |  16,60
180 g Rindfleisch belegt mit Mozzarella und Rucola

115.  |  CHICKEN CLASSIC G  |  14,50
gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit Salat, Tomaten, Gewürzgurken,  

Zwiebeln, hausgemachter Soße

110.  |  AVOCADOBURGER G,L  |  17,80
180 g Rindfleisch belegt mit Avocado und Käse 2

111.  |  BBQ-BURGER G,L  |  16,70
180 g Rindfleisch belegt mit Käse 2, Jalapeños, Bacon 9,10

FLEISCHGERICHTE
ALLE UNSERE STEAKS HABEN EIN ROHGEWICHT VON 220 G

100. ARGENTINISCHES STEAK

 RUMPSTEAK MIT  |  25,50 
 KRÄUTERBUTTER
 MIT GESCHMORTEN ZWIEBELN  |  26,50
 MIT PFEFFERRAHMSOSSE  |  26,50
 dazu Bratkartoffeln und Salat

101. RINDERFILET

 RINDERFILET MIT  |  35,70 
 KRÄUTERBUTTER
 MIT GESCHMORTEN ZWIEBELN  |  36,70 
 MIT PFEFFERRAHMSOSSE  |  36,70
 dazu Bratkartoffeln und Salat

99. GEGRILLTES | 18.90 
 HÄHNCHENBRUSTFILET A1

 mit Pfefferrahmsoße, Bratkartoffeln  
 und Salat

91. WIENER SCHNITZEL VOM KALB  |  24,50 
 „DAS ORIGINAL“ A1,C,G,J

 mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren  
 und Gurkensalat

92. SCHNITZEL „WIENER ART“ A1,C,G,J  |  15,50
 mit Pommes frites und Salat

93. JÄGERSCHNITZEL A1,C,G,J  |  16,50
 mit Pommes frites und Salat

94. SCHNITZEL  |  17,50 
 „FEINSCHMECKER-ART“ A1,C,G,J

 mit Käse 2, Schinken 9,10,12 und  
 Champignonsoße überbacken  
 mit Pommes frites und Salat

96. HÄHNCHENSCHNITZEL A1,C,G,J  |  16,50
 mit Pommes frites und Salat

97. CORDON BLEU A1,C,G,J  |  18,90
 mit Käse 2 und Schinken 9,10,12 gefüllt,  
 dazu Bratkartoffeln und Sala!eller



CAFÈ & CO.
ESPRESSO 1  |  2,40

ESPRESSO MACCHIATO G,1  |  2,70

DOPPELTER ESPRESSO 1  |  3,50

CAFÉ CRÈME 1  |  2,50

CAPPUCCINO G,1  |  3,20

CAPPUCCINO MIT SAHNE G,1  |  3,50

MILCHKAFFEE G,1  |  4,10

LATTE MACCHIATO G,1  |  3,90

EISKAFFEE G,1  |  5,50

EISSCHOKOLADE G  |  5,50

CHOCOCCINO G  |  3,80

EIS LATTE MACCHIATO G,1  |  3,90
kalt

HEISSE ZITRONE  |  2,80

HEISSE SCHOKOLADE G  |  3,20
mit Vollmilch

TEE GROSSE TASSE  |  3,20
Assam | Darjeeling | Chai Tee | Waldbeere |  

Grüner Tee | Kamille | Pfefferminze | Rooibos  
Vanille | Tulsi Harmonie | Insel der Sinne

APERITIF
APEROL SPRITZ 2  |  7,90

HUGO  |  7,90

CAMPARI SODA 2  |  6,90

CAMPARI ORANGE 2  |  7,50

LIMONCELLO SPRITZ  |  7,90

LILLET WILD BERRY  |  7,90

LILLET VIVE  |  7,90

LILLET FIZZ  |  7,90

MARTINI BIANCO 5  |  5,50

WASSER
SAN PELLEGRINO

0,25 l  |  2,90  |  0,75 l  |  6,90

AQUA PANNA

0,25 l  |  2,90  |  0,75 l  |  6,90

TAFELWASSER

0,3 l  |  2,40

DESSERT
HAUSGEMACHTES TIRAMISU A1,C,G  |  6,50

VANILLEEIS C,G  |  6,50
mit heißen Himbeeren

CREME BRÜLEÉ C,G  |  6,90

COUP DENMARK C,G  |  6,50
Vanilleeis mit heißer Schokoladensoße und Sahne

EIERLIKÖRBECHER C,G,2  |  6,50



ëñjø
ÿ å

ñd 
håv

ë f
üñ

SOFTDRINKS
0,3 l  |  0,4 l

COCA COLA 1,2  |  3,10  |  4,20

COCA COLA LIGHT 1,2,8,11  |  3,10  |  4,20

COCA COLA ZERO 1,2,8,11  |  3,10  |  4,20

FANTA 2,9  |  3,10  |  4,00

MEZZO MIX 1,2  |  3,10  |  4,20

SPRITE  |  3,10  |  4,20

MANGO LASSI  |  5,50

BIONADE  |  0,33 l  |  3,60
Holunder | Litschi

VIO BIO LIMONADE  |  0,33 l  |  3,60
Lemon | Orange

HAUSGEMACHTE  |  0,4 l  |  5,90 
ZITRONEN-INGWERLIMONADE

SCHWEPPES  |  0,2 l  |  3,10
Bi!er Lemon 3,9 | Ginger Ale 2 | Tonic Water 3

FUZE TEA   |  0,3 l  |  3,60
Peach | Lemon

RED BULL  |  0,25 l  |  3,90
Classic 2,4,14

FRUCHTIGES
VON RAPP‘S

0,3 l  |  0,4 l

MULTIVITAMINSAFT  |  3,50  |  4,50

MANGONEKTAR  |  3,50  |  4,50

KIBA  |  3,60  |  4,50

APFELSAFT  |  3,30  |  4,40

ORANGENSAFT  |  3,30  |  4,40

KIRSCHNEKTAR  |  3,30  |  4,40

BANANENNEKTAR  |  3,30  |  4,40

JOHANNISBEERNEKTAR  |  3,30  |  4,40

MARACUJANEKTAR  |  3,30  |  4,40

CRANBERRYNEKTAR  |  3,30  |  4,40

RHABARBARNEKTAR  |  3,30  |  4,40

ANANASSAFT  |  3,30  |  4,40

ALLE SÄFTE AUCH  
ALS SCHORLE ERHÄLTLICH 

3,20  |  4,30

Zusatzsto"e: 1koffeinhaltig, 2mit Farbstoff(en), 3chininhaltig, 4mit 
Taurin, 5geschwefelt (enthält Sulfite), 6mit Schwärzungsmi!el, 
7mit Phosphat, 8mit Süßungsmi!el, 9mit Antioxidationsmi!el, 
10mit Konservierungsstoff(en), 11enthält eine Phenylalaninquelle, 
12mit Geschmacksverstärker(n), 13gewachst, 14erhöhter Koffein-
gehalt (32 mg/100 ml), 15kann Aktivität und Aufmerksamkeit bei 
Kindern bereinträchtigen

Hinweis Allergene: 
AGlutenhaltiges Getreide (A1Weizen, A2Roggen, A3Gerste, A4Hafer, 
A5Dinkel, A6Kamut oder deren A7Hybridstämme) und daraus ge-
wonnene Erzeugnisse, BKrebstiere und Krebserzeugnisse, CEier 
und -erzeugnisse, DFisch und -erzeugnisse, EErdnüsse und Erd-
nusserzeugnisse, FSojabohnen und daraus gewonnene Erzeug-
nisse, GMilch und -erzeugnisse (einschließlich Laktose), HSchalen-
früchte, d. h. H1Mandeln, H2Pistazien, H2Hasel-, H3Wal-, H4Kaschu-, 
H5Pekan-, H6Para-, H7Makadamia-, und H8Queenslandnüsse und 
daraus gewonnene Erzeugnisse, ISellerie und -erzeugnisse, JSenf 
und -erzeugnisse, KSesam und -erzeugnisse, LSchwefeldioxid und 
Sulfite (Konzentration mehr als 10mg/kg oder 10mg/l), ausge-

drückt als SO2, MLupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, 
NWeichtiere und daraus gewonnenen Erzeugnisse, PFischzuberei-
tung aus Fischmuskeleiweiß



B
ëër

FLASCHENBIERE
PAULANER KRISTALLWEIZEN  0,5 l  |  4,70

PAULANER HEFEWEIZEN  0,5 l  |  4,70 
DUNKEL

PAULANER HEFEWEIZEN  0,5 l  |  4,70 
ALKOHOLFREI

ALKOHOLFREIES BIER

ALKOHOLFREIES RADLER  0,33 l  |  3,20

MALZBIER  0,33 l  |  3,20

BIERE 
BIER VOM FASS

0,3 l  |  0,4l

KROMBACHER PILSNER  3,30  |  4,40

NATURTRÜBES KELLERBIER  3,40  |  4,40

NATURTRÜBES DUNKEL  3,40  |  4,40

RADLER | DIESEL  0,4 l  |  4,10

PAULANER HEFEWEIZEN  0,5 l  |  4,70

APFELWEIN  0,25 l  |  2,60

pur | süß | sauer  0,5 l  |  4,70



LONGDRINKS
CUBA LIBRE 1,2  |  8,00

erfrischend, herb, brauner Rum, Cola, Lime!e

ASBACH COLA 1,2  |  6,90

BACARDI COLA 1,2  |  6,90

HAVANNA CLUB COLA 1,2  |  6,90

JIM BEAM COLA 1,2  |  5,90

JACK DANIEL‘S COLA 1,2  |  6,90

SOUTHERN COMFORT MIT SPRITE 2  |  6,90

GIN 
MIT TONIC WATER

DRY GIN  |  6,20

TANQUERAY NR. 10  |  6,90

MONKEY 47  |  8,90

BOMBAY SAPPHIRE  |  6,50

HENDRICK‘S GIN  |  8,90

MALFY GIN  |  6,90

L
øñgd

rïñk
ß f

ør ÿ
øü

VODKA 
MIT ORANGENSAFT

SMIRNOFF  |  6,90

ABSOLUT VODKA  |  6,90

BELVEDERE  |  8,90

GREY GOOSE  |  8,90

VODKA 
MIT REDBULL

SMIRNOFF  |  8,90

ABSOLUT VODKA  |  8,90

BELVEDERE  |  10,90

GREY GOOSE  |  10,90



ALKOHOLFREIE COCKTAILS
ROTER CEREZA   |  6,90

mit Lime!e, Minze, Johannisbeersa#, Kirschsa# und Soda

SUMMER COOLS  |  6,90
Cassis 2, Lime!e, Marcacujanektar, Soda

VIRGIN MOJITO  |  6,90
Minze, Lime!e, Lime Juice, Ginger Ale 2, brauner Zucker

VIRGIN COLADA  |  6,90
Kokossirup, Sahne, Ananassa#

RUNNER  |  6,90
Erdbeersirup, Coconut, Sahne, Bananennektar, Orangensa#

COCONUT KISS  |  6,90
Kokossirup, Sahne, Ananassa#, Kirschnektar

MANGO PUNCH  |  6,90
Mangonektar, Maracujanektar, Lime Juice, Orangensa#, Zitronensa#, Grenadine 2,15

SPEDDY  |  6,90
Zucker, Lime!e, Maracujanektar, Ginger Ale 2

LOLIPOP  |  6,90
Kokossirup, Sahne, Ananassa#, Orangensa#, Erdbeersirup

COCKTAILS
PINA COLADA 8,50 
cremig süß, weißer Rum, Sahne,  
Cream of Coconut, Ananassa#

SEX ON THE BEACH 8,50
Vodka, Peachtree, Cranberry-Nektar,  
Orangensa#

SWIMMING POOL 8,50
Vodka, Blue Curacao 2, Sahne Ananassa#,  
Kokossirup

WHITE RUSSIAN 8,50
Vodka, Kahlua 2, Sahne

CAIPIRINHA 8,50
Cachaça, Lime!e, Zucker

MOJITO CLASSIC 8,50
weißer Rum, Lime!en, Zucker, Minze,  
Soda

MOJITO CEREZA 8,50
weißer Rum, Lime!en, Zucker, Minze,  
Kirschsa#

TOUCH DOWN 8,50
Absolut Vodka, Lime Juice, Grenadine 2,15,  
Maracuja-Nektar, Apricot-Brandy 2

MEX WATERMELON 8,50
Absolut Vodka, Giffard Watermelon, Liqueur,  
Zitronensa#, Grenadine 2,15, Orangensa#,  
Ananassa#

MOSCOW MULE 8,50
Vodka, Gurke, Spicy Ginger, Lime!ensa#

SWEET HAMMER FRUCHTIG SÜSS 8,50
Vodka, Licor 43, Himbeersirup, Maracuja-Nektar

ENERGY SPECIAL 8,50
Absolut Vodka, Apricot Brandy 2, Maracuja- 
Nektar, Himbeersirup, Lime Juice,  
Energy Drink 

LONG ISLAND ICE TEA 9,50
Rum, Vodka, Sauza, Tequila Zuckersirup,  
Zitronensa#, Cola 1,2

MAI TAI 9,50
weißer & brauner Rum, Mandelsirup,  
Gin Dry, Orange, Lime!e, Zuckersirup,  
Ananassa#



WHISK(E)YS
JACK DANIEL‘S 4 cl 4,90

TULLAMORE DEW 2 4 cl 4,90

GLENFIDDICH 12 JAHRE 2 4 cl 6,90

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 2 4 cl 6,90

JIM BEAM 4 cl 4,90

JAMESON 2 4 cl 4,90
Irish Whiskey

TALISKER 2 4 cl 6,90
Single Malt

BRANDYS
ASBACH URALT 4 cl 5,90

CALVADOS 4 cl 6,10

RÉMY MARTIN V.S.O.P. 4 cl 7,50

ELSÄSSER EDELBRÄNDE
WILLIAMS CHRISTBIRNE 2 cl 3,10

WALDHIMBEERE 2 cl 3,10

MIRABELLE 2 cl 3,10

GRAPPA 2 cl 3,10

GRAPPA NONINO 2 cl 3,10

KIRSCHWASSER 2 cl 3,10

OBSTLER 2 cl 3,10

LIKÖRE
AMARETTO DI SARONNO 2 2 cl 2,90

LICOR 43 2 2 cl 2,90

MOLINARI SAMBUCA 2 cl 2,90

COINTREAU 2 cl 3,10

OUZO 2 cl 2,90

BAILEYS CREAM 2 4 cl 4,10

DIGESTIFS
AVERNA 4 cl 3,90

JÄGERMEISTER 2 cl 2,90

RAMAZZOTTI 4 cl 3,90

FERNET BRANCA 2 cl 2,90

KLARE
FÜRST BISMARCK 2 cl 2,90

MALTESER 2 cl 2,90

LINIE AQUAVIT 2 cl 2,90

çhëërß



FLASCHENWEINE

ROSEWEINE:

6. ROSA DEI FRATI DOC
Riviera del Garda Classico  |  Lombardei  |  Italien

Ein feiner Du# nach Blütennoten, Walderdbeeren, Himbee-
ren, grünen Äpfeln, etwas Zitrus und einem Hauch nach 

Zimt strömt bei diesem Rosa dei Frati Riviera del Garda aus 
dem Glas und verbreitet sogleich ein Gefühl nach Sommer.

0,75 l  |  39,00

ROSÉ

MONTROSE FRANKREICH  |  6,20

OFFENE WEINE
ROT

0,2 l

HAUSWEIN  |  5,20

RUFFINO CHIANTI DOC  |  6,20
Toskana

I MURI PRIMITIVO IGP  |  6,40
Puglia, Apulien

MERLOT  |  6,20
Les Jamelles, Pays d´Oc

SPÄTBURGUNDER  |  6,10
Vulkanfelsen, Königscha$ausen, Baden,  

Trocken

RIOJA DOC  |  6,50
Altos Tempranillo   

WEISS

0,2 l

HAUSWEIN  |  5,20

PINOT GRIGIO  |  5,70
Trocken

ALLENDORF RIESLING  |  6,20 
Rheingau, Gutswein, Trocken

WEISSER BURGUNDER  |  6,20
Gundersheimer Bergkloster, Rheinhessen,  

Trocken

WEISSWEINSCHORLE  |  5,20

GRAUER BURGUNDER  |  6,30
Königschaffshausen Baden

ZENATO LUGANA DOC  |  7,10
Venetien



FLASCHENWEINE
WEISSWEINE:

1. KIECHLINSBERGER GRAUER BURGUNDER
Baden  |  Deutschland  |  Trocken

Farbe: helles strohgelb mit grünen Reflexen.  
Geschmack nach feinen, kräuterwürzigen Noten 

von Mirabellen- und Birnenfrucht bei feinglie-
driger Fruchtsäure, sa#ig und eleganter Textur.

0,75 l  |  26,90

2. SCHLOSS VOLLRADS RIESLING
Rheingau  |  Deutschland  |  Trocken

Vollmundig, face!enreich und rassig-elegant,  
wunderbares Spiel zwischen den Fruchtaromen  

und der Süße auf der einen und der rassigen 
Säure auf der anderen Seite.

0,75 l  |  36,00

3. KAITUI SAUVIGNON BLANC
Weingut Markus Schneider 

Pfalz  |  Deutschland
Der Kaitui präsentiert sich als krä#iger, gleich-

zeitig frischer Weißwein, der mit exotischen 
Stachelbeer-Grapefruit-Aromen und dezenten 
Kräuternuancen begeistert. Ein aromatischer 
Weißwein nach dem Vorbild des neuseeländi-

schen Sauvignon Blanc.

0,75 l  |  42,00

4. ZENATO LUGANA SAN BENEDETTO DOC
Venetien  |  Italien

Eleganter, milder Weißwein vom südlichen Gar-
dasee, dessen Tradition bis in die Antike reicht.

29,00

5. LUGANA I FRATI, CA DIE FRATI
Lombardei  |  Italien

Die Nase erhascht reife Birnen, aromatische  
Aprikosendü#e, feine florale Eindrücke und für 

die Rebsorte typisch, etwas Mandeldu#.  
Im Mund erfreut sich das Gusto an der reich-

haltigen und würzigen Art dieses Weißweins aus 
der Lombardei.

0,75 l  |  37,00

6. WEISSBURGUNDER BOSSERT 
Rheingau  |  Deutschland  |  Trocken

Dieser Burgunder du#et nach Aprikosen und  
einem Hauch von Zitrusfrüchten. Es ist ein 

leicht schmelziger Wein, der umgeben von filigra-
ner Säure und feinsa#iger Frucht, einen langen  

salzignussigen Abgang hat.

0,75 l  |  25,00

ROTWEINE:

7. BLACK PRINT 
Weingut Markus Schneider 

Pfalz  |  Deutschland  |  Trocken
Wie es der Name verrät, zeigt sich der Black Print 
fast so schwarz wie Tinte im Glas. Er du#et nach 
schwarzer Johannisbeer- und Kirschmarmelade, 

gerösteter Paprika, Lorbeer, Thymian und ein  
wenig roter Beete. Der Geschmack ist unheim-
lich tief und komplex, konzentriert und druck-

voll, dabei weich, feinwürzig und elegant.

0,75 l  |  39,00

8. BRANCAIA TRE – ROSSO DI TOSCANA
Toskana  |  Italien

Das feine Bouquet, die Harmonie und  
der elegante Ausklang sind eine wahre Freude.  

Der TRE macht deutlich, wie hoch das  
Qualitätsniveau bei Brancaia ist.

0,75 l  |  38,00

9. I MURI PRIMITIVO IGP
Puglia  |  Apulien  |  Italien

Das Bouquet mit Pflaumen- und Schwarzkir-
schenklängen untermalt von einem würzigen 

Hauch mediterraner Kräuter, am Gaumen sam-
tig-rund mit reichem Körper, viel Schmelz und  

angenehmer Wärme.

0,75 l  |  26,00

11. ALTOS TEMPRANILLO DOC
Rioja  |  Spanien

6 Monate in Barriques gerei#er Tempranillo mit  
einer frischen, eleganten Frucht, die den Ton an-

gibt, begleitet von würzigen Kräuterklängen  
und san#en balsamischen Noten. Ein substanz-

reicher Körperbau, weiches Tannin und ein 
schöner Schmelz runden diesen sehr

gelungenen Rotwein dann passend ab.

0,75 l  |  28,00

12. TENUTA DELL ́ORNELLAIA IGT
Le Volte  |  Toskana  |  Italien

Le Volte zeigt sich purpurrot mit intensiver Nase  
von roten Früchten, Gewürzen, etwas Kaffee 

sowie Aromen von Holunder und dunkler Scho-
kolade. Gut ausbalanciert, mit harmonischem 

Tannin.

0,75 l  |  52,00
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