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! Kuchen taglich
frisch & hausgemacht




AL

INDISCHE VORSPEISEN
Pappadams 5,90 €

Hauchdinne Linsen-Cracker (6 Stiick), serviert mit drei
verschiedenen Saucen, gebacken aus Linsenmehl.

Aloo Tikki 9,50 €
Knusprig indische Kartoffelplatzchen mit Joghurt-Minz-

und Tamarindendip.

Pakora 9,50 €
Gemusevariationen, ausgebacken in wirzigem Kichererbsenteig.
Mulligatawny 7,50 €
Linsensuppe nach stdindischer Art.

Tomaten Shorba 7,50 €
Tomatensuppe mit Ingwer.

GEFLUGELGERICHTE

Butter Chicken 18,90 €

Hahnchenfleisch mit Tomatensauce, Butter und Rahm,
im Tandoori gegrillt.

Chicken Tikka Masala 18,90 €

Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, Tomatensauce und
indischen GewdUrzen, im Tandoori gegrillt.

Chicken Nawabi Korma 18,90 €
Hahnchenfleisch mit Cashewnuss-Sauce und indischen Gewdlrzen.
Chicken Curry 18,90 €
Hahnchenfleisch in Currysauce.

Mango Chicken 18,90 €
HUhnerfleisch serviert in einer delikaten Mango-Sauce.

Chicken Palak 18,90 €
Hlhnerfleisch in einer Spinat-Curry-Sauce mit Koriander.
Chicken Kadhai 18,90 €

Hahnchenfleisch gebraten mit Zwiebeln, Paprika in einer
scharfen Sauce.

LAMMGERICHTE
Lamm Korma 20,90 €

Lammfleisch gebraten in einer Cashewnuss-Sauce mit
Zwiebeln und Tomaten.

Lamm Curry 20,90 €
Lammfleisch mit Kardamom, Ingwer und Kashmiri Chilies.
Kadhai Lamm 20,90 €

Lammfleisch mit roten Zwiebeln, Paprika in tomatigem
Masala Curry.
Saag Lamm 20,90 €

Lammfleisch in Spinat-Curry-Sauce und Koriander.



FISCHGERICHTE
Fisch Curry

Frisches Zanderfilet gebraten mit Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch, Krautern und GewdUrzen.

Fisch Mango Curry

Frisches Zanderfilet in wlrziger Sauce aus
Sahne mit frischen Mangostucken.

Jheenga Kadhai

Scampis mit Zwiebeln, Paprika in einer scharfen Sauce.

RINDFLEISCHGERICHTE

Bhuna Beef Masala
Rindfleisch zubereitet mit Zwiebeln, Tomaten,
Knoblauch, Ingwer und frischen Krautern.

VEGETARISCHE GERICHTE
Mixed Vegetables

GemdUse-Curry aus verschiedenem frischem Gemuse.

Dal Makhani

Schwarze Linsen, Kidneybohnen aus Indien mit
Sahnesauce (Spezialitat des Hauses).

Paneer Butter Masala
Paneer-Kase-Stuicke mit Zwiebeln in Tomatensauce

und indischen Gewdrzen.

Paneer Malai Korma
Indischer Frischkadse in weiler Sauce und

indischen GewdUrzen.

Palak Paneer
Hausgemachter indischer Frischkase mit

Spinat und Gewdrzen.

TANDOORI SPEZIALITATEN
Mixed Grill Platte

Gemischter Teller mit Rind, Hahnchen, Fisch

und indischen GewdUrzen, im Tandoori gegrillt.

Tandoori Chicken
Zartes Hahnchenfleisch nach einer 24-stiindigen

Marinade im Tandoori gegart.

Chicken Haryali Tikka
Mariniertes, zartes Hahnchenbrustfilet mit Minze,
Koriander, Joghurt und milden indischen Gewtrzen

im Tandoori gegrillt.

21,50 €

21,50 €

25,70 €

21,90 €

15,90 €

15,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €

21,90 €

18,50 €

18,50 €



TANDOORI SPEZIALITATEN
Chicken Malai Tikka

Entbeintes Hihnerfleisch mariniert in einer
Joghurt-Cashew-Marinade am Spiel3 im
andoori gegrillt.

Beef Shashlik

Mariniertes Rindfleisch im Tandoori gegart.
Tandoori Salmon

Frisches Lachsfilet mariniert mit Gewtirzen
und im Tandoori gegrillt.

Tandoori Prawns

Scampis mariniert mit Ingwer und Knoblauch
und im Tandoori gegrillt.

BIRYANI

Lamm Biryani

Basmatireis mit Lammfleisch und indischen
Gewdlrzen.

Chicken Biryani

Basmatireis mit Hahnchenfleisch und indischen
Gewdlrzen.

Vegetarisches Biryani

Basmatireis mit Tomaten, Joghurt, Zwiebeln und

gemischtem GemUse der Saison.

BEILAGEN

Tandoori Butter Naan

Frisches Fladenbrot aus Weizenkeimmehl im
Tandoori gebacken.

Tandoori Garlic Naan

Fladenbrot mit Knoblauch im Tandoori gebacken.

Raita
Frischer Joghurt mit Gurke, Zwiebeln, Tomaten
und indischen Gewdrzen.

18,50 €

20,50 €

21,50 €

2290 €

20,00 €

18,50 €

16,60 €

3,90 €

4,00 €

5,00 €
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